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L’équipe du Délices du terroir par Johanne Leduc Traiteur
vous souhaite la bienvenue sur notre site Web!


	
Nous sommes très heureux de vous annoncer que nous avons reçu notre certification
« FOURCHETTE BLEUE 2017-2021 », 5 ans de suite!!!


	
Notre délicieux menu Cabane à sucre 2024 – spécialement conçue pour vous est présentement en ligne.


	
Notre superbe menu Hiver 2024/2025 est aussi enligne.










Délices du Terroir – Traiteur

Pour l’amour des produits d’ici

Délices du Terroir – Traiteur, depuis plus 30 ans, nous élaborons tous nos menus avec le plus grand souci de sélectionner les meilleurs produits d’ici en travaillant de pair avec les producteurs et artisans locaux. Grâce à un service irréprochable et une présentation avant-gardiste à la hauteur des exigences, nous avons toujours su garantir la satisfaction de nos clients.

Notre engagement vert

Conscient de la nécessité de respecter l’environnement, nous avons mis en place une démarche de développement durable sans précédent pour un traiteur axée sur trois aspects: environnemental, économique et social.

Plus d’info







Nos Menus

En tant que traiteur, nous avons su acquérir un savoir-faire nous permettant de vous offrir la meilleure qualité de prestations dînatoires. Nous vous proposons une sélection des meilleurs produits du terroir québécois pour composer une cuisine moderne tout en respectant les traditions et l’environnement.

Passer une commande




Menus thématiques – éphémère








 

Menu – Cabane à sucre 2024

Voir les détails (PDF)









 

Menu – Hiver 2023/2024

Voir les détails (PDF)








Menus réguliers








 

Menu – complet

Voir les détails (PDF)









 

Bouchées cocktails

Voir les détails (PDF)









 

Lunch et repas d’affaires

Voir les détails (PDF)









 

Buffets froids et chauds

Voir les détails (PDF)









 

Végétariens | Végétaliens

Voir les détails (PDF)









 

Régime Paléo

Voir les détails (PDF)









 

Chef à domicile

Voir les détails (PDF)









 

Mariage

Voir les détails (PDF)









 

Service funèbre

Voir les détails (PDF)









 

Desserts

Voir les détails (PDF)





Passer une commande






5 Bonnes Raisons

	Garantir le service d’un professionnel
	Garantir la qualité du produit
	Garantir la qualité du service
	Garantir une hygiène contrôlée
	Garantir les engagements des représentants commerciaux


Plus d’info



Solution clé en main

	Personnel de service
	Vaisselle et Mobilier
	Choix des vins
	Lieu de réception et décoration
	Animation


Plus d’info






Témoignages

	
«J’ai eu la chance de faire partie des invités hier soir, je voulais vraiment vous faire part des remerciements de tous votre excellent service. Les membres du personnel étaient vraiment très gentils et efficaces et la nourriture, délicieuse! Bravo! Tous les invités étaient ravis!»

Julie C.


	
«Bonjour, je tenais à vous remercier de l’excellent travail que vous avez réalisé pour ma soirée du 24, tout était délicieux tant à déguster qu’à regarder! Je n’ai pas manquer de donner vos coordonnées à tous mes invités! Bonne continuation.»

Sophie P.


	
«Notre famille est extrêmement satisfaite du buffet ainsi que du service: très belle présentation, qualité de la nourriture superbe et attention du serveur – milles mercis!»

Céline P.


	
«Éric, je vais devoir résumer le concert d’éloges reçus hier des invités tout au cours de la soirée en quelques mots trop brefs: qualité exceptionnelle de la cuisine et du service, fraîcheur des produits, découvertes et finesse des bouchées, personnalités remarquables et attentions dignes des grandes maisons de la part du personnel de service.»

André R.


	
«J’ai été agréablement surprise par la beauté de vos bouchées! Excellente bouffe, très frais, personnel sympathique. À très bientôt et merci encore.»

Marie-Claude S.


	
«Nous tenions a vous remercier pour votre participation a notre mariage!! Tous les invités ont été ravis (et nous aussi!). Le buffet était magniﬁque avec les animations foie gras (une belle réussite), la viande était délicieuse et le personnel agréable et disponible. Merci aussi pour la déco. Brel: nickel!»

Dominique et Lucie


	
«Lors de notre souper d’entreprise, nos collaborateurs ont été emballés par votre concept, non seulement innovateur mais également très bon!! Merci vivement à votre toute l’équipe d’avoir contribué à rendre notre soirée inoubliable.»

Christoph P.


	
« J’ai été vraiment impressionné  par la qualité de CYCLE 2019, et ce à tout point de vue (même la bouffe végétarienne !! »

Réjean S.











                                                    

                        
                        
                                                    

                                            
				
			

		
            

            
                    


        

	

		

	
    
	
	
        
            
            
            
                
                
                                
                            

            

            
                    


        

	
		
	
	

	

    





        
                
        
                        
                                                
                    Délices du Terroir
			2050, rue Dandurand, bureau 107

Montréal (Québec) Canada H2G 1Y9

514.271.44.43



		                

                                
                    Heures d’ouverture
			Lundi au vendredi

8h30 à 20h00



		                

                                
                    Par courriel
			Ventes, demandes de soumission ou renseignements généraux.

contact@DelicesDuTerroir.com



		                

                                
                    Carrières
			Questions sur les possibilités d’emploi chez nous.

talents@DelicesDuTerroir.com
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